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Lazienda lecchese si appresta a proporre la tavoletta di cioccolato
con doppia “etichetta”, biologica e

[cam, due certificazioni e un’unica bonta

Lutilizzo di pregiato cacao caraibico e di materie prime selezionate conferiranno
al prodotto un sapore intenso e al contempo armonioso - Un costante impegno
sul fronte della promozione del progefto equo e solidale

di Monica Valsecchj Socialiche costituiscono renteallaFlo (Fair Trade le due certificazioni po-
stsesmsscesmmmen || P1US di questo innova- Labelling  Organiza- ste sulla confezione, &
tivo prodotto. tion), & impegnata da buonoall’origine perché

La certificazione anni nel promuovere il rispettalanatura, @ buo-
(0o commercio progettoequoesolidale, no per il consumatore
equoesolidale) garanti- fornendocacaoeciocco- perchéutilizzain purez-
sce infatti che le relazio- lato sia ai produttori sia za ingredienti rigorosa-

Alritornodallame-
ritata pausaestiva, glia-
manti del “cibo degli
dei” troveranno una gu-
stosanovita:latavoletta

o ni commerciali coniPae- ai distributori. i ivazi
di cioccolato Icam con . duttori di ae Cosi I'azienda 1 g}e?te. di ;01:"3‘210“9
. i . si produttori di cacao 5 ec- €
doppia certificazione, >' P basate su dial chese. gi3 leader 'lol?glcae'de. uono per
) ; , siano basate su dialogo, er mon- B}
biologica ¢ [ENTTERI go ;8 1coltivatoridicacao per

trasparenza e rispetto, diale nella produzione ché riconosce il giusto

L'utilizzodipregia- . . . . . . N
dipregla- affinché ai coltivatorisia di cacao biologico, ¢ da valore del loro lavoro.
to cacao caraibico e di it i ogei presente con il U )
. . . arantitaun ar - tl pro- -
materie prime selezio- 5 ) equaremu- O85! P . P N AUOvo € Impor
nerazione. prio marchio anche nel tante tassello nella pro-

nate e garantite biologi-
che conferiscono al pro-
dotto un sapore intenso
e al contempo armonio-
so0, che soddisfail palato
dei veriintenditorie de-
gliamanti del cioccolato

Numerose organiz- mercato del pI'OdOtti fair duzione di Ipam, estre-
zazioniinternazionali o- trade, condividendo I'i- mamente diversificata
perano in diversi ambiti dea che qualita e tecno- ™a sempre contraddi-
perattuareil commercio logia si possano (o, per stinta dall’impegno nel-
equo e solidale, una megliodire, si debbano) 161. ricerca delle qualita
realtd in crescita che “sposare” con la tutela Piufinidicacaochepor-
vuolesensibilizzarever- dell’ambienteeil rispet- fa I'azienda in terre lon-

PUfO-Con la nuova tavo- solosviluppo sostenibi- to per il lavoro dell’'uo- tanee in piar.ltagioni i-
le dei Paesi del Sud del mo. nesplorate, direttamen-

Leit:iaviror} anQO,_ offrendp loro ‘ Il cioccolato Icam t? al fia.nco dﬁi Coﬁix{)ato—
ri pin attenti alla ricerca m1g119r1 condizioni di b1-fa1rtade, pr.oposto | C'On e
dell’alta aualits. unita a scambio. nei classici gusti latte e attivamente, garanten-

ol / Icam, azienda ita- fondente e immediata- 4o loro un costante e at-

importanti valori etico- ,. L . vy . : :
P liana di cioccolato ade- mentericonoscibiledal- tivosupporto tecnologi-
co.
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In questa pagina vari mo-
mentidellalavorazione del
cacao nei [uoghi di produ-
zione. Presto gliamantidel
cioccolato troveranno una
gustosanovita: la tavolet-
ta lcam con doppia certifi-
cazione, biologica e fair-
trade. L'utilizzo dipregia-
to cacao caraibico e di ma-
terie prime selezionate
conferiranno al prodotto
un sapore intenso ¢ armo-
nioso, capace di soddisfare
il palatodeiveriintendito-
rie degli amanti del cioc-
colato puro
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